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Falafel
mayonesa de curry, chutney de tomate

Hummus                                                            
feta, piñones tostados, remolacha

Labneh (queso fresco de yogur griego de cabra y vaca)                          
za’atar, pistachos, alcaparras, menta

Patatas fritas                                                    
mayonesa de ajos asados, salsa harissa

Tomatitos                                                        
confitados, stracciatella de burrata, orégano fresco

Latke                                                             
tortitas planchadas de boniato y chirivía, crema agria

Coliflor                                                          
laminada y asada al carbón, pistachos, curry, tomillo,
parmesano y dientes de ajo

Ensaladilla Jerusalén                                             
brunoise de hortalizas, cítricos y zumaque; pepino, tomate,
cebolla, pimiento, menta, perejil, cilantro

Berenjena                                                         
ahumada, cilantro, nueces y yogur griego            

Espárragos                                                       
al carbón, salsa cítrica de perejil, dukkah

Judías verdes                                                     
al carbón, salsa pilpelchuma de chiles rojos, chalotas y
mayonesa de ajos asados                                             

Kofta de cordero                                                 
parmentier de chirivía, cebolla frita, menta y piñones
                                                                 

Pita Falafel                                                   
espinaca fresca, cebolla tierna, menta, pepino encurtido,
col lombarda encurtida, salsa raita

Pita de pollo eco tandori                                      
tomate semiseco, pepino, cebolla encurtida, menta, cilantro, salsa de yogur

Pita de Kebab de cordero al carbón                             
pistachos y tomillo, menta, perejil, mayonesa de tahini, salsa harissa

Pita de ternera ras el hanout                                 
ternera cocinada a baja temperatura, patata y puerro fritos,
perejil, pepino y cebolla encurtidos, mayonesa de curry

Falafel
maionesa de curry, chutney de tomàquet

Hummus                                                            
feta, pinyons torrats, remolatxa

Labneh (formatge fresc de iogurt griec de cabra i vaca)                          
za’atar, festucs, tàperes, menta

Patates fregides                                                  
maionesa d’alls rostits, salsa harissa

Tomàquets                                                        
confitats, stracciatella de burrata, orenga fresc

Latke                                                             
pastisets planxats de boniato i xirivia, crema agra

Coliflor                                                          
laminada i rostida al carbó, festucs, curry, farigola,
parmesà i dent d’all

Amanida Jerusalem                                                                                              
Brunoise d’hortalisses, cítrics i zumac; cogombre, tomàquet,
ceba, pebrot, menta, julivert, coriandre

Albergínia                                                         
fumada, coriandre, nous i iogurft             

Espàrrecs                                                        
al carbó, salsa cítirca de julivert i llimona, dukkah         

Mongetes verdes                                                                                                       
al carbó, salsa pilpelchuma de xilis vermella, escalunyes i
maionesa d’alls rostits                                                                                       

Kofta de xai                                                  
parmentier de xirivia, ceba fregida, menta i pinyons
                                                                 

Pita Falafel                                                   
espinacs frescos, ceba tendra, menta, cogombre adobat,
col llombarda adobada, salsa raita

Pita de pollastre eco tandori                                                                       
tomàquet semisec, cogombre, ceba adobada, menta, coriandre, salsa de iogurt

Pita de Kebab de xai al carbó                                                              
con festucs i farigola, menta, julivert, maionesa de tahini, salsa harissa

Pita de vedella ras el hanout                                       
vedella cuinada a baixa temperatura, patata i porro fregits,
julivert, cogombre i ceba adobats, maionesa de curry 

Falafel
curry mayonnaise, tomato chutney

Hummus                                                            
feta, toasted pine nuts, beet root

Labneh (goat and cow yoghurt cream cheese)                        
za’atar, nuts, capers, mint

French fries                                                                                                        
roasted garlic mayonnaise, harissa sauce

Tomatoes 
candied, burrata stracciatella, fresh oregano

Latke                                                             
sweet potato and parsnip fritters, sour cream

Couliflower                                                       
pistachios, curry, thyme, parmesan and garlic cloves

Jerusalem salad                                                                                                                                                
Chopped vegetables with citrus and sumac; cucumber, tomato,
onion, pepper, mint, parsley, cilantro

Aubergin                                                         
smoked, coriander, nuts, greek yogurt           

Asparagus                                                       
coal roasted, citric parsley sauce, dukka             

Green beans                                                                                                                                                             
over coal roasted, red chilli pilpelchuma sauce, 
shallots and, roasted garlic mayonnaise                                                                                   

Lamb kofta                                                                                                       
parsnip parmentier, fried onion, mint, pine nuts
                                                                 

Falafel pita                                                                                                    
fresh spinach, spring onion, mint, pickled cucumber,
pickled red cabbage, raita sauce

Tandori eco chicken pita                                                                                                             
mid dry tomato, cucumber, pickled onion, mint, coriander,
yoghurt sauce

Lamb kebab pita                                                                                                           
pistachio and thyme, mint, parsley, tahini mayonnaise, harissa sauce

Ras el hanout and curry veal                                        
Marinated veal cooked at low temperature,fried potato and onion,
parsley, coriander, cucumber and onion pickles, curry mayonnaise
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DULCE

Baklava
Helado de pistacho                                              
Helado de yogur                                                 
miel picante y sésamo tostado

Trufas de chocolate                                             
cardamomo, aceite de oliva virgen y sal             

Pudding de dátiles                                              
cinco especies, nata semimontada de granada

CERVEZA

Estrella Damm 
Voll Damm Doble malta  
Brutus Lager 
Sansa Amber Ale, La Pirata 
942 Pale Ale, Dougall’s 
Garage IPA, Espiga 

ROSADO

La Pantera Rosa – Garnacha (Sierra de Gredos)

BLANCO                                                           

Hoya de los Lobos – Chardonnay (Navarra)                          
Només – Garnatxa Blanca (Empordà)                                 
Piedra – Verdejo (Rueda)                                          

copa botella

TINTO

GR 65-5 – Carinyena (Montsant)                                    
Bozeto de Exopto – Temparnnillo, Garnacha, Graciano (Rioja)       
La Segreta – Sicilia Rosso (Sicilia)                            
5 Finques – Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon (Empordà)

4,25
4,65
4,65
5,35

ROSAT

La Pantera Rosa – Garnacha (Sierra de Gredos)

BLANC                                                           

Hoya de los Lobos – Chardonnay (Navarra)                          
Només – Garnatxa Blanca (Empordà)                                 
Piedra – Verdejo (Rueda)                                          

copa botella

NEGRE

GR 65-5 – Carinyena (Montsant)                                    
Bozeto de Exopto – Temparnnillo, Garnacha, Graciano (Rioja)       
La Segreta – Sicilia Rosso (Sicilia)                            
5 Finques – Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon (Empordà)

4,25
4,65
4,65
5,35

Falafel
maionesa de curry, chutney de tomàquet

Hummus                                                            
feta, pinyons torrats, remolatxa

Labneh (formatge fresc de iogurt griec de cabra i vaca)                          
za’atar, festucs, tàperes, menta

Patates fregides                                                  
maionesa d’alls rostits, salsa harissa

Tomàquets                                                        
confitats, stracciatella de burrata, orenga fresc

Latke                                                             
pastisets planxats de boniato i xirivia, crema agra

Coliflor                                                          
laminada i rostida al carbó, festucs, curry, farigola,
parmesà i dent d’all

Amanida Jerusalem                                                                                              
Brunoise d’hortalisses, cítrics i zumac; cogombre, tomàquet,
ceba, pebrot, menta, julivert, coriandre

Albergínia                                                         
fumada, coriandre, nous i iogurft             

Espàrrecs                                                        
al carbó, salsa cítirca de julivert i llimona, dukkah         

Mongetes verdes                                                                                                       
al carbó, salsa pilpelchuma de xilis vermella, escalunyes i
maionesa d’alls rostits                                                                                       

Kofta de xai                                                  
parmentier de xirivia, ceba fregida, menta i pinyons
                                                                 

Pita Falafel                                                   
espinacs frescos, ceba tendra, menta, cogombre adobat,
col llombarda adobada, salsa raita

Pita de pollastre eco tandori                                                                       
tomàquet semisec, cogombre, ceba adobada, menta, coriandre, salsa de iogurt

Pita de Kebab de xai al carbó                                                              
con festucs i farigola, menta, julivert, maionesa de tahini, salsa harissa

Pita de vedella ras el hanout                                       
vedella cuinada a baixa temperatura, patata i porro fregits,
julivert, cogombre i ceba adobats, maionesa de curry 

DULCE

Baklava
Gelat de festuc                                                
Gelat de iogurt                                                      
mel picant i sèsam torrat

Trufes de xocolata                                                                                          
cardamom, oli d’oliva verge i sal               

Pudding de dàtils                                                                                            
cinc espècies, nata semimuntada de magrana

CERVESA

Estrella Damm 
Voll Damm Doble malta  
Brutus Lager 
Sansa Amber Ale, La Pirata 
942 Pale Ale, Dougall’s 
Garage IPA, Espiga 

ROSÉ 

La Pantera Rosa – Garnacha (Sierra de Gredos)

WHITE 

Hoya de los Lobos – Chardonnay (Navarra)                          
Només – Garnatxa Blanca (Empordà)                                 
Piedra – Verdejo (Rueda)                                          

glass bottle

RED 

GR 65-5 – Carinyena (Montsant)                                    
Bozeto de Exopto – Temparnnillo, Garnacha, Graciano (Rioja)       
La Segreta – Sicilia Rosso (Sicilia)                            
5 Finques – Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon (Empordà)

Falafel
curry mayonnaise, tomato chutney

Hummus                                                            
feta, toasted pine nuts, beet root

Labneh (goat and cow yoghurt cream cheese)                        
za’atar, nuts, capers, mint

French fries                                                                                                        
roasted garlic mayonnaise, harissa sauce

Tomatoes 
candied, burrata stracciatella, fresh oregano

Latke                                                             
sweet potato and parsnip fritters, sour cream

Couliflower                                                       
pistachios, curry, thyme, parmesan and garlic cloves

Jerusalem salad                                                                                                                                                
Chopped vegetables with citrus and sumac; cucumber, tomato,
onion, pepper, mint, parsley, cilantro

Aubergin                                                         
smoked, coriander, nuts, greek yogurt           

Asparagus                                                       
coal roasted, citric parsley sauce, dukka             

Green beans                                                                                                                                                             
over coal roasted, red chilli pilpelchuma sauce, 
shallots and, roasted garlic mayonnaise                                                                                   

Lamb kofta                                                                                                       
parsnip parmentier, fried onion, mint, pine nuts
                                                                 

Falafel pita                                                                                                    
fresh spinach, spring onion, mint, pickled cucumber,
pickled red cabbage, raita sauce

Tandori eco chicken pita                                                                                                             
mid dry tomato, cucumber, pickled onion, mint, coriander,
yoghurt sauce

Lamb kebab pita                                                                                                           
pistachio and thyme, mint, parsley, tahini mayonnaise, harissa sauce

Ras el hanout and curry veal                                        
Marinated veal cooked at low temperature,fried potato and onion,
parsley, coriander, cucumber and onion pickles, curry mayonnaise

SWEET

Baklava
Pistachio ice cream                                                
Yoghurt ice cream                                                                                                    
spicy honey, toasted sesame

Chocolate truffles                                                                                                                                        
cardamom, virgin olive oil and salt                           

Date pudding                                                    
five species, grenade semi-whipped cream

BEER

Estrella Damm 
Voll Damm Doble malta  
Brutus Lager 
Sansa Amber Ale, La Pirata 
942 Pale Ale, Dougall’s 
Garage IPA, Espiga 


